
英
皇
太
子
主
催
の
シ
リ
ー
ズ
で

フ
ラ
ン
ク
を
演
奏

　
川
畠
成
道
は
、イ
ン
タ
ヴ
ュ
ー
の
な
か
で
何
度

も
口
に
す
る
こ
と
ば
が
あ
る
。

「
自
分
ら
し
い
音
を
探
す
努
力
を
す
る
」、「
自
分

な
り
の
音
楽
を
切
り
拓
い
て
い
く
」、「
自
分
ら
し

い
表
現
を
求
め
る
」。こ
れ
ら
の
こ
と
ば
は
、彼
の

演
奏
の
本
質
を
意
味
し
、子
供
の
こ
ろ
か
ら
変
わ

ら
な
い
目
標
で
あ
り
、生
涯
を
通
じ
て
探
求
す
る

面
で
あ
る
。

「
ロ
ン
ド
ン
の
英
国
王
立
音
楽
院
に
留
学
し
て
い

た
と
き
も
、さ
ま
ざ
ま
な
先
生
か
ら
幅
広
い
指
導

を
受
け
ま
し
た
が
、常
に
根
源
に
あ
っ
た
の
は
、自

分
な
ら
で
は
の
音
楽
表
現
を
す
る
こ
と
が
い
ち
ば

ん
大
切
だ
と
い
う
こ
と
で
す
。音
楽
院
で
は
３
年

学
び
、そ
の
後
、日
本
で
演
奏
会
が
増
え
て
き
た
た

め
、ロ
ン
ド
ン
と
の
往
復
を
し
て
さ
ら
な
る
研
鑽

を
積
み
、ト
ー
タ
ル
13
年
間
ロ
ン
ド
ン
で
過
ご
し
ま

し
た
。そ
の
間
、ア
ル
フ
レ
ー
ト・ブ
レ
ン
デ
ル
、ア

ン
ド
ラ
ー
シ
ュ・シ
フ
を
は
じ
め
、数
多
く
の
偉

大
な
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
の
ナ
マ
の
演
奏
に
触
れ
、オ

ペ
ラ
や
シ
ン
フ
ォ
ニ
ー
も
学
生
券
で
た
く
さ
ん
聴

く
こ
と
が
で
き
、そ
れ
ら
は
貴
重
な
財
産
と
な
っ

て
い
ま
す
」

　
と
り
わ
け
印
象
に
残
っ
て
い
る
の
は
、２
０
０
４

年
に
マ
リ
ア・ジ
ョ
ア
ン・ピ
リ
ス（
p
）、ハ
イ
ン

リ
ッ
ヒ・シ
フ（
vn
）ら
と
と
も
に
、チ
ャ
ー
ル
ズ
皇

太
子（
現
在
の
英
国
王
チ
ャ
ー
ル
ズ
３
世
）主
催
の

リ
サ
イ
タ
ル・シ
リ
ー
ズ
に
邦
人
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
と

し
て
唯
一
招
か
れ
て
演
奏
し
た
こ
と
。

「
フ
ラ
ン
ク『
ヴ
ァ
イ
オ
リ
ン・ソ
ナ
タ
』を
弾
い
た

こ
と
を
覚
え
て
い
ま
す
。ロ
ン
ド
ン
時
代
の
こ
と

を
思
い
出
す
と
、と
て
も
な
つ
か
し
い
と
感
じ
る

と
同
時
に
、も
う
一
度
あ
の
地
で
勉
強
す
る
機
会

が
あ
っ
た
ら
、も
っ
と
異
な
る
ア
プ
ロ
ー
チ
で
学

ぶ
こ
と
が
で
き
る
だ
ろ
う
な
と
思
う
こ
と
で
す
」

取材・文 = 伊熊よし子
Text = Yoshiko Ikuma

写真 = ヒダキトモコ
Photo = Tomoko Hidaki

ヴァイオリニストの川畠成道が
レコード会社のディレクターに連れてきてもらったというお店は
東京の京王井の頭線・神泉駅を出てすぐのところにある
隠れ家のようなワイン専門ビストロだ

店長の佐藤大介さんは川畠のファンで、ファンクラブにも入っているという。
この日の取材では彼が気にいったという赤ワインなどを用意していただいた
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川畠成道 （かわばた なりみち）
1971年生まれ、東京都出身。視覚障害を負った幼少期にヴァイオリン
と出合い、音楽の勉強を始める。桐朋学園大学卒業後、英国王立音楽
院へ留学。1997年、同院を同院史上2人目となるスペシャル・アーティ
スト・ステイタスの称号を授与され首席卒業。1998年、東京サント
リーホールにおいて小林研一郎指揮、日本フィルハーモニー交響楽団
との共演でデビュー。その後、英国と日本を拠点にソリストとして精力
的な活動を展開し、毎年数多くのリサイタルと国内外の主要オーケス
トラと多数共演を行っている。2017年、文部科学省の「スペシャルサ
ポート大使」に就任。

■公演情報
川畠成道ニューイヤーコンサート2023
〈日時〉2023年1月28日13時30分
〈会場〉浜離宮朝日ホール
〈共演〉寺嶋陸也（p）
〈曲目〉R.シュトラウス「ヴァイオリン・ソナタ」、
ポンセ（ハイフェッツ編）《エストレリータ》、サラ
サーテ《バスク奇想曲》、他
〈問合せ〉株式会社テンポプリモ 03-3524-1221

同
志
で
戦
友
の
グ
ァ
ダ
ニ
ー
ニ

　
川
畠
成
道
は
常
に
自
分
を
高
め
、一
日
一
日
、一
所
懸

命
に
準
備
し
て
演
奏
会
に
備
え
る
、そ
の
基
本
的
な
精

神
を
忘
れ
な
い
よ
う
に
し
て
い
る
。

「
そ
の
た
め
に
は
パ
ー
ト
ナ
ー
で
あ
る
楽
器
と
よ
い
関

係
に
な
ら
な
く
て
は
な
り
ま
せ
ん
。30
年
前
に
ひ
と
目

ぼ
れ
し
た
１
７
７
０
年
製
の
グ
ァ
ダ
ニ
ー
ニ
は
、と
て
も

気
難
し
い
面
も
あ
り
、常
に
自
分
が
求
め
て
い
る
音
を
出

し
て
く
れ
る
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。と
き
に
は
予
想
も

し
な
か
っ
た
よ
う
な
す
ば
ら
し
い
音
も
生
ま
れ
ま
す
が
、

い
つ
も
細
心
の
注
意
を
払
い
、工
夫
を
重
ね
、試
行
錯
誤

を
繰
り
返
し
な
が
ら
楽
器
と
対
峙
し
て
い
ま
す
。な
に
し

ろ
ベ
ー
ト
ー
ヴ
ェ
ン
と
同
じ
年
に
生
ま
れ
た
ヴ
ァ
イ
オ

リ
ン
で
す
の
で
、大
切
に
扱
わ
な
く
て
は
な
り
ま
せ
ん
」

　
こ
の
グ
ァ
ダ
ニ
ー
ニ
は
す
で
に
同
志
で
あ
り
、戦
友

で
も
あ
る
と
い
う
。

「
楽
器
か
ら
学
ぶ
こ
と
は
と
て
も
大
き
い
の
で
す
。生

き
物
で
す
か
ら
、日
々
さ
ま
ざ
ま
な
面
で
変
化
が
生
じ

ま
す
。で
も
、そ
れ
に
対
応
し
、人
間
と
つ
き
あ
っ
て
い

る
よ
う
な
感
覚
を
抱
い
て
い
ま
す
」

レ
コ
ー
ド
会
社
の

デ
ィ
レ
ク
タ
ー
か
ら
の
紹
介

　
そ
ん
な
彼
が
リ
ラ
ッ
ク
ス
す
る
と
き
、仕
事
仲
間
や
友
人
と

訪
れ
る
の
が
、ワ
イ
ン
と
お
料
理
の
お
い
し
い「
ワ
イ
ン

食
堂
が
っ
と
」で
あ
る
。

「
レ
コ
ー
ド
会
社
の
デ
ィ
レ
ク
タ
ー
に
紹
介
さ
れ
て

訪
れ
る
よ
う
に
な
り
、料
理
と
ワ
イ
ン
を
楽
し
ん
で
い

ま
す
。カ
リ
フ
ォ
ル
ニ
ア
の
ナ
パ
ヴ
ァ
レ
ー
の
ワ
イ
ン

が
お
い
し
い
の
で
す
よ
。私
は
好
き
嫌
い
な
く
な
ん
で

も
い
た
だ
き
ま
す
が
、と
く
に
ラ
ム
や
牛
肉
が
好
み
で

す
。お
酒
も
詳
し
い
人
に
教
え
て
い
た
だ
き
な
が
ら
、

い
ろ
ん
な
も
の
を
飲
み
ま
す
。ロ
ン
ド
ン
に
い
た
時
代

は
、レ
バ
ノ
ン
料
理
や
ア
フ
リ
カ
、中
東
料
理
な
ど
、多

種
多
様
な
食
べ
物
を
楽
し
み
ま
し
た
」

　
デ
ビ
ュ
ー
以
来
レ
パ
ー
ト
リ
ー
は
着
実
に
広
が
っ

て
き
た
が
、現
在
は
一
つ
ひ
と
つ
の
作
品
を
よ
り
深

め
、さ
ら
に
磨
い
て
い
く
こ
と
の
ほ
う
に
重
き
を
置
く

よ
う
に
な
っ
た
と
い
う
。

「
究
極
は
Ｊ・Ｓ・バ
ッ
ハ《
無
伴
奏
ヴ
ァ
イ
オ
リ
ン
の

た
め
の
ソ
ナ
タ
＆
パ
ル
テ
ィ
ー
タ
》で
し
ょ
う
ね
。子

供
の
こ
ろ
か
ら
弾
き
続
け
て
い
ま
す
が
、弾
く
た
び
に

新
た
な
発
見
が
あ
り
、音
楽
家
と
し
て
の
原
点
に
戻

る
感
覚
も
抱
き
、さ
ら
に
探
求
し
て
磨
き
込
ん
で
い

き
た
い
と
思
う
気
持
ち
が
わ
い
て
き
ま
す
」

　
昔
か
ら
筋
肉
ト
レ
ー
ニ
ン
グ
も
欠
か
さ
な
い
。す
べ

て
は
い
い
演
奏
を
生
み
出
す
た
め
の
原
動
力
を
養
う

た
め
だ
。

お酒は20歳になってから
〈協力〉ワイン食堂がっと
〒150-0044 東京都渋谷区円山町17-2
TEL：03-3464-5568  https://gatto-wine.com/

ニュートン
スカイサイド レッド ブレンド 2018
（アメリカ カリフォルニア）
ブラックチェリー、カシスのアロマと、タイムなどのスパイスの香りを持つフル
ボディの赤ワイン。なめらかなタンニンがラズベリーとオーク樽のかすかな風
味を包み込み、ほどよい酸味と絶妙なバランスを保つ。ぶどうはカベルネ・
ソーヴィニョン、メルロー、カベルネ・フラン、プティ・ヴェルド、シラー。

オーソブッコ
イタリア・ミラノの代表的なシチュー。牛テールと牛すね肉を骨付きで12時間煮込んだ。骨髄から出るスープが味の秘訣だそう。玉ねぎのローストを添えた。玉ねぎは無農薬の三浦野菜。ソースはトマトと玉ねぎがベース。

オードブル盛り合
わせ

左下から時計回り
に、鶏レバーのム

ース、中にひまわ
りの種

を砕いて入れた自
家製チーズ、スモ

ークサーモンのム
ース、

パン、トントロを
使用したパテ・ド

・カンパーニュ、ス
ペイン

の生ハムのハモン
セラーノ。

27


